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Menù CEZANNE
                                                                Aperitivo rinforzato                                                                  A buffet                                                                 
Cocktail analcolico ai frutti di bosco
Spumante Franciacorta D.O.C.G. Alma Bellavista
Martini Bianco, Rosso, Campari Soda e Spritz
Acqua naturale minerale e frizzante

Angolo dei Salumi a coltello
Prosciutto crudo Toscano in morsa con gnocchetto fritto alla Romagnola
Salame di cervo e crescentine alla Piacentina con cuore filante e pancetta croccante
Soppressata rosa di cinghiale con farinata di ceci al profumo di rosmarino
Speck d’anatra con focacce e pizze alla Mediterranea

Angolo dei Fritti 
Olive ripiene all’ascolana, Panzerottini alla Pugliese
Nuvolette di verdure fritte di stagione e foglie di salvia, 
Frittelle di zucchine in fiore e cipollotti croccanti,
Spiedino di patate e verza alla Milanese, 
Crocchette di zucca con ragù salsiccia e cuore filante
Piccoli supplì di riso con cuore filante

Al tavolo                                                                         Antipasti
Magatello di vitello al punto rosa con tortino di verdure alla Mediterranea
Foglie di patate con polipo scottato olive Taggiasche e pinoli alla Ligure

Primi Piatti
Risotto con pistilli di zafferano fiori di zucchina e gamberoni imperiali
Ravioloni di patate e pecorino con ragù d’agnello al profumo di mirto

Secondo Piatto
Petto di faraona farcito con bottaggio leggero e finocchietto selvatico
Ratatouille di patate con scalogni e rosmarino al profumo d’arancia

Tagliere dei formaggi tipici regionali:
Pecorino di Fossa, Gorgonzola dolce, Fontina Valdostana
Caprini Mauritani, Parmigiano Reggiano e Bitto della Valtellina
con Marmellate di Frutta Senapate

A Buffet (o in centrotavola)
Gran dessert con frutta fresca di stagione e dolci
composizioni con frutta mista, meloni ed angurie al taglio
Crepes al cioccolato, Mini strudel alle confetture con pere e mele
Pasticceria micro alle creme e alla frutta
Mini mousse alle creme e alla frutta
Tazzine di tiramisù al cioccolato con caffè

Torta Nuziale (A Vostra scelta)
Vino da meditazione Dolce Peccato Tenuta Torre A Cenaia

Caffè e Angolo Bar 
La Cantina:
Felciaio Toscana IGT Vermentino
Rosso della Badia Toscano Rosso IGT
Acqua minerale naturale e frizzante
Bibite: Coca-Cola, Aranciata
Ufficio: via Repubblica, 28 - Senago (MI) – Tel. 02.99.88.053
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