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Menù GAUGUIN
Aperitivo ed antipasto a buffet
Cocktail analcolico ai frutti di bosco
Spumante Brut Extra Dry Millesimato Barbameto Casa ColSaliz
Martini Bianco, Rosso, Campari Soda e Spritz
Acqua minerale naturale e frizzante

Angolo Spagnolo con Sangria alla Frutta
Paella alla Valenciana con:
Coscette di pollo, Salsiccette, Bocconcini di maiale,
Gamberoni, Astice, Seppioline, Cozze,
piselli, Peperoni dolci rossi e gialli
Tortillas con patate e con cipolle

Angolo del pesce
Fiori di zucca con ripieno di acciughe, parmigiano e tonno fresco
Conchiglie con capesante alle erbe Provenzali gratinate al forno
Millefoglie di pesce spada e salmone affumicato al profumo di aneto
Piattino con baccalà mantecato con crostino di polenta gialla
Insalata di polipo e patate con olive Taggiasche e pinoli

Angolo dei fritti
Olive ripiene di carne all’Ascolana
Anelli di cipolla croccanti e crocchette di patate al rosmarino
Nuvolette di verdure fritte di stagione e foglie di salvia
Frittelle di zucca con ragù salsiccia e cuore filante

al tavolo Primo piatto
Paccheri di Gragnano con ragù di seppioline, polpette di branzino e bottarga di tonno
Tortelloni di pasta fresca con ripieno di magro con verdurine di stagione e briciole di Prosciutto di Norcia

Gran grigliata di carne
Arrosticini Abruzzesi, Filetto di manzo, Mignonette di vitello, Costolette d’agnello, Porchetta alla brace, Filettino di maialino, Salsiccette al peperoncino, al formaggio e finocchietto selvatico.
Verdure fresche di stagione alla griglia: zucchine, melanzane, peperoni, radicchio e carciofi.
Spicchi di patate saltate in padella con paprika dolce

in Giardino o in Centrotavola Trionfo di frutta fresca
Composizione con frutta mista di stagione e frutti di bosco,
melone ed anguria al taglio, frutta fresca ripieno di gelato
Mini mousse alla fragola, al limone e al lampone
Tulipani con macedonia estiva al profumo di lime

Torta Nuziale (A scelta)
Moscato Rosa Kelleri Gries Alto Adige

Caffè e Angolo Bar
La Cantina:
Felciaio Toscana IGT Vermentino
Rosso della Badia Toscano Rosso IGT
Acqua minerale naturale e frizzante
Bibite: Coca-Cola, Aranciata
Ufficio: via Repubblica, 28 - Senago (MI) – Tel. 02.99.88.053
Laboratorio Gastronomico Artigianale: via Ugo Foscolo, 5 – Senago (MI) – Tel. 02.99.86.741
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