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Menù PICASSO
Aperitivo ed antipasto  a buffet                                                 
Aperitivi Bellini, Rossini e Mimosa
Cocktail analcolico alla frutta
Martini Bianco, Rosso, Campari Soda e Spritz
Spumante Franciacorta Cà del Bosco

Tagliere dei salumi tipici regionali a coltello con gnocchetto fritto alla Romagnola:
Prosciutto Crudo di San Daniele, Salame di Felino, Speck d’anatra, salame d’oca e prosciutto di cinghiale

Angolo Spagnolo con Sangria alla Frutta
Paella alla Valenciana con:
Coscette di pollo, Salsiccette, Bocconcini di maiale,
Gamberoni, Astice, Seppioline, Cozze,
piselli, Peperoni dolci rossi e gialli
Tortillas con patate e cipolle

Angolo dell’oriente
Suchi di pesce e verdure, Sashimi, Involtino Primavera,
Ravioli al vapore e Tempura di gamberi

Angolo del pesce
Impepata di cozze alla Brindisina con pomodoro e peperoncino rosso
Involtino di pesce spada e cuscus alla Siciliana, Bicchierini di insalata alla paesana e sgombro marinato
Cucchiaio con crema di patate e capesante scottate in foglia di alloro

Tagliere dei formaggi tipici regionali a coltello con marmellate di fichi e castagne:
Pecorino di Fossa, Bitto della Valtellina, Gorgonzola alle noci, Castelmagno, Fontina valdostana

al tavolo                                                                      Primi piatti
Risotto allo champagne con aragosta ed astice in crema di scampi
Agnolotti alla Piemontese con fonduta e porcini e scaglie di tartufo di Norcia

Secondo piatto
Filetto di vitello arrosto avvolto nello speck in crosta di mandorle
Radicchio Trevigiano fasciato con lardo di Colonnata e rosmarino

in Giardino o in Centrotavola               Gran Dessert di frutta fresca e dolci
Mini strudel di pere e mele caramellate con cioccolato fondente
Salame al cioccolato con amaretti di Sassello al sapore di Rhum
Cestini di sfoglia con crema chantilly fragole e panna fresca
Fontana di cioccolato con spiedini di fragole e banane
Macedonia estiva di frutta con sorbetto al limone, Piccoli gelati alla crema e alla frutta
 
Torta Nuziale (A Vostra scelta)
Passito di Pantelleria Ben Ryè Di Donna Fugata

Caffè Angolo Bar

La Cantina:
Felciaio Toscana IGT Vermentino
Rosso della Badia Toscano Rosso IGT
Acqua minerale naturale e frizzante
Bibite: Coca-Cola, Aranciata
Ufficio: via Repubblica, 28 - Senago (MI) – Tel. 02.99.88.053
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