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Menù SCHUBERT
              
Aperitivo
Aperitivo analcolico ai frutti di bosco
Cuvée dei Montecchi Spumante extra dry Torre dei Vescovi
Martini Bianco, Rosso, Campari Soda e Spritz
Acqua minerale naturale frizzante

Piccoli stuzzichini saporiti freddi e caldi di terra e di mare:
(Olive all’ascolana, Verdurine alla Ligure, Gambero in pasta fillo,
Panzerottini alla Pugliese, Bicchierino con crema di zucchine spuma di mare e Capesante,
Farinata di ceci al rosmarino, Cestino di sfoglia con salsa rosa e Salmone affumicato,
Focaccine con Scamorza e Prosciutto Crudo, Fagotti di sfoglia all’Acciuga e al Prosciutto)

Antipasti
Magatello di Vitello al punto rosa con salsa alla Monferrina
Tortino di Polipo e gamberi con patate, Olive Taggiasche e Pinoli

Primo Piatto
Risotto con frutti di bosco e gocce di scamorza affumicata
Ravioloni di magro con ragù di Porcini e fonduta di Castelmagno

Secondo Piatto
Fesa di vitello con pistacchi al vin Santo del Chianti
Spumoni di patate al rosmarino gratinati al forno

Dessert
Sfogliatine croccanti con crema chantilly, frutti di bosco e gocce di cioccolato fondente

Torta a Vostra Scelta
Moscato d’Asti D.O.C.G. – Casa Bera

Caffè e Angolo Bar


La Cantina:
Felciaio Toscana IGT Vermentino
Rosso della Badia Toscano Rosso IGT
Acqua minerale naturale e frizzante
Bibite: Coca-Cola, Aranciata
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