[image: ]
[image: ]2

Menù VIVALDI

Aperitivo ed antipasti a buffet
Aperitivo analcolico alla frutta
Martini Bianco, Rosso, Campari Soda e Spritz
Spumante Brut Extra Dry Barbameto Millesimato casa Col Saliz
Acqua minerale naturale e frizzante

Tavolo del Buffet
Tagliere dei salumi tipici Regionali a coltello con gnocchetto fritto alla Romagnola
Prosciutto crudo di Parma, Salame Piacentino, Guanciale di Norcia, Finocchiona,
Lardo di Colonnata, Spianata di cinghiale, Coppa di Parma,

Angolo delle Pizze e delle Focacce:
Pizza con mozzarella e pomodoro, con Speck e cipolle, con Gorgonzola e noci,
Vegetariana, alla Parmigiana, con scamorza e prosciutto di Praga.
Focacce con cipolla Rossa di Tropea, con patate e salvia
con rosmarino olive Taggiasche e capperi di Pantelleria

Angolo dei Fritti:
Olive ripiene all’ascolana, Panzerotti alla Pugliese
Fiori di zucca ripieni con alici e mozzarella
Nuvolette di verdure fritte di stagione e foglie di salvia,
Frittelle di zucchine in fiore e cipollotti croccanti

L’Angolo della Griglia con la Birra Chiara e Scura
Arrosticini Abruzzesi, Sfiziosetti di pollo, Salsiccette speziate,
Wurstel di pollo e di tacchino, Porchetta alla Brace, Scamorze e Tomini Piemontesi.

Al tavolo
Risotto in cialda di grana con fiori di zucca, gocce di scamorza affumicata e speck croccante
Oppure: Tagliolini di pasta fresca in cestino di melanzana con polpa di granchio ed astice

Lombatina di vitello in crosta di pane alla Milanese
Ratatouille di patate con scalogni e rosmarino
Mazzetti di zucchine fasciati con guanciale di Norcia e finocchietto selvatico

Dessert a Buffet In Giardino (o in Centrotavola)
Bocconcini di frutta fresca di stagione
Bicchierini Con Tiramisù al caffè e al cioccolato
Mini Mousse ai frutti di bosco, alle creme e al Limone
Piccoli gelati alle creme e alla frutta

Torta a Vostra scelta
Passito Dolce Peccato I.G.P Casa Pitti

Caffè e Angolo Bar
La Cantina:
Felciaio Toscana IGT Vermentino
Rosso della Badia Toscano Rosso IGT
Acqua minerale naturale e frizzante
Bibite: Coca-Cola, Aranciata
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